huus
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SPEZIALITATEN BIERE

Meni Vorschlige

Ab 12 Personen

Apéro

Specktreber geschnitten
Unser Biertreberbrot mit Kiase und Speck gebacken

Weifwurst
Weifdwurst mit Brezel und Siifdiem Senf

Riesenbrezel

Gefiillt mit Contadou, Schinken, Fleischkése,
Salami oder Kése (2 Fiillungen pro Brezel)

Gefiillt mit Lachs, Rohschinken oder Roastbeef
(1 Fillung pro Brezel)

Brauer Plittli (150g pro Person)
Schinken, Salami, Rohschinken, Speck und Kise,
serviert mit Butter und Brot

Apero
Aperogebick ca.2oog: Lauchstrudel, Wurstweggen,
Schinkengipfeli und Késekiichlein

Passend dazu

Mini Hamburger auf Baguette
Currysuppe im Glésli
Gemiisesticks mit Humus

Pro Stk.

Pro Stk.

Pro Stk.

Pro Stk.

Fr.

Fr

Fr

Fr

Fr

Fr

Fr
Fr
Fr

5.90

.10.50

.69.00

.79.00

.17.50

.13.50

. 2.70
.1.80
. 2.20



Vorspeise

Vitaminschiissel
mit bunten Blattsalaten, Sprossen und Kernen

Hauptgange

Heisser Fleischklise
mit Kartoffelsalat

Kalbsrahmgulasch
mit Spatzli und Gemiise

Rindsgehacktes
mit Hornli & frischem Apfelmus

Késehornli
mit Rostzwiebeln & frischem Apfelmus

Schweinsgeschnetzeltes
an Champignon-Rahmsauce mit Nudeln

Pouletcurry mit Basmatireis

Gemiisecurry mit Basmatireis

Desserts

Mini Dessert:
Schoggimousse, Caramelkopfli, Sissmostcreme

Gebrannt Créme nach Grosis Art
Hefestollen (Nuss) vom Roggwiler Beck
Hefestollen (Mandel) vom Roggwiler Beck

Pro Stk.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.
Fr.
Fr.

8.50

16.00

26.50

19.50

24.50

23.50

21.50

5.50

7.50
6.00
6.00



